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DOMATESLI KEKIKLI ISTAVRIT BUGULAMA

1 kg orta boy istavrit

3 orta boy domates

2 orta boy kirmizi sogan

1 limon suyu

1/2 Demet maydanoz

1/2 gay bardagi zeytinyagi

1 tath kasidi kekik

1 cay kasigi kirmizi pul biber
Tuz

Karabiber

Istavritleri ayiklayip yikayin. Stizdlkten sonra kekik, tuz, karabiber, limon suyu ve zeytinyagiyla bir saat kadar
marine edin.

Firn tepsisini biraz yaglayin. ince halka biciminde kestiginiz sogan ve domateslerle tepsinize bir yatak hazirlayin
ve Uzerine ince dogradiginiz maydanozlari serpin.

Marine edilen istavritleri tepsinize dizin ve kalan halka kesilmis sogan, domates ve kiyilmig maydanozu da
Uzerine ilave ettikten sonra zeytinyagi ve pul biberi de serpigtirin.

180-200 derece isitilimis firnda 20 dakika pisirin. Servise ¢ikarin.
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