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DOMATESLI KASARLI EKMEK

1 adet baget ekmek

1 adet blyUk rendelenmis domates

30 g domates salgasi

1-2 dis sarimsak

1/2 demet dereotu, taze kekik ve maydanoz karigimi
400 gram kasgar peyniri

Gekilmis karabiber

Tuz

Finninizi dnceden 220 dereceye getirin.

Ayni zamanda i1zgaray da isitin.

Baget ekmegi diyagonal (¢apraz) olarak kesip 12-15 dilim halinde dograyin ve ug¢ kisimlarini kullanmayin.

Her iki tarafini 1zgarada kizartin.

Domates pdresi, sal¢ca, 1-2 dis ezilmis sarimsak ve bir miktar ot karigimini karistirin.

Ekmeklerin zerine surin. Kagar peynirlerini Uzerine dizin.

Ekmek dilimlerini firin tepsisine yerlestirip ¢ekilmis karabiber ve tuzla lezzetlendirin.

Her birinin Gzerine zeytinyadi gezdirin.

Onceden isitilmis firinda peynir eriyene kadar (yaklasik 5 dakika) firinlayin.

Birkag dakika dinlendirdikten sonra kalan taze kekik, dereotu ve maydanoz karigimindan serperek servis yapin.
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