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DOMATESLI KARNABAHAR (FRANSA)

15 gr (1 ¢orba kagsiJi) tereyagi

1 blyUk karnabahar (temizlenip kiguk giceklerine ayriimis)

6 domates (kabuklari soyulup ¢ekirdekleri temizlenerek irice dogranmig)
1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

125 gr (8 gorba kasigi) tereyagi (eritiimig)

2 ¢orba kagiJi ince ekmeK igi

4 corba kasig kasar peyniri rendesi

Once finninizi orta sicakliga (190°C) getirip isitiniz.

Bir gorba kasigdi yag ile yayvan bir giiveci yaglayip bir kenara birakiniz.

BuyUk bir tencerede, karnabahar ¢iceklerini kaynar tuzlu suda 10-12 dakika, gigcekler yumusayincaya kadar
pisirip, tencerey atesten alarak suyunu sizintz Stzdigdiniz karnabaharlari yagladiginiz glivece koyup,
domatesleri Ustline déseyerek tuz, biber ve eritilmis yagin yarisini serpiniz.

Kiguk bir kasede ekmek i¢ ve kasar peyniri rendesini karigtirip, sebzelerin Ustiine serpiniz. Kalan eritilmis yagi
da karisimin Ustline kasikla doékip, glveci sicak firnda 30 dakika, yemegin Ustl pembelesinceye kadar pigiriniz.
Gauveci finndan alip, servis ediniz.
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