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DOMATESLI KABAK

2 Kabak

1 Limon

2 Sogan

2 Dis sarimsak

2 Corba kasigi zeytinyadi

2 Dilim salam

6 Domates

1 Bardak et suyu

Tuz, biber, kirmizi biber, kekik.

Kabaklari yikadiktan sonra dilim dilim kesip, limon suyu ile ovun. Ufak ufak dogradiginiz soganlari ve ezdiginiz
iki dis sarmisagdi, zeytinyaginda 6ldirin. Diger tarafta salamlari da ufak ufak dograyip zeytinyaginda hafif
kavurun, sonra kabuklarini soyup dogradiginiz domatesleri de bir miktar suyla katip pisirin. Sonra buna et suyu
ile birlikte baharati da ekleyin. Ve son olarak dilim dilim dogradiginiz kabaklari da koyup hafif ateste on beg
dakika daha pisirin. Atesten indirdikten sonra Uzerine biraz daha baharat serpip servis yapin.

ML® Domatesli Kabak icin tiklayin
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