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DOMATESLI KABAK CORBASI

Malzeme

- 500 g kabak

- 3 adet domates

- 3 yemek kasigi Sana Kase tereyagli margarin
- 2 yemek kasigi un

- 1 yemek kasigi salga

- 2 adet carliston biber

- 2 adet taze sogan

- 1 adet kuru sogan

- yarnim su bardagi bulgur

- yarim demet dereotu

- yarim kutu Sana Créme Bonjour fesledenli cevizli peynirli sandvi¢ stirme
- 6 su bardagi su

- 2 su bardadi domates suyu

- 3 dis sarimsak

- tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Carliston biberleri, taze sodanlari, dereotunu ve sarimsaklari ayiklayip ayri ayri kiyin.

2. Kuru sogani yemeklik dograyin.

3. Kabaklarin kabuklarini kaziyip, domateslerin kabuklarini soyup ayri ayri tabaklara kip kiip dograyin.

4. Derin bir tencerede 3 yemek kasigi Sana Créme Bonjour tereyagli margarini kizdirip igine dogranmig
soganlari ve kiyllmis sarimsaklari ilave edip soganlar pembelesinceye kadar kavurun.

5. Soganlar pembelesince igine dogranmis ¢arliston biberleri ve unu ilave edip kavurmaya devam edin.

6. Un kavrulduktan sonra salcayi ekleyip kokusu ¢ikinca kadar pisirin.

7. En son olarak i¢ine suyu koyup karistinin. Yikanmis bulguru, dogranmis domatesleri, kiyilmis taze soganlari ve
dereotunu ekleyip sebzeler yumusayincaya kadar pisirin.

8. Corbayi atesten indirmeden dnce yarim kutu Sana Créme Bonjour feslegenli cevizli peynirli sandvi¢ stirmeyi
ilave edip bir tagim pisirdikten sonra servis tabagina alip kiyilmis dereotu ile stsleyip sicak olarak servis edin.
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