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DOMATESLI HAMSI

Malzemeler:

1 kg hamsi

4 adet domates

2 adet kuru sogan

8 corba kasiJi zeytinyag
8 adet defne yapragi
Tuz

Hazirlanisi:

Hamsiler temizlenir, yikanir. Domatesler halka seklinde, soganlar yarim halka seklinde dogranir. Aliminyum folyo
ya da yagl kagittan servis tabag buyUkliginde 6 parga kesilir.Malzeme g6z karai 6 pargaya bolindr. Yagli
kagidin ylzeyine domates dilimleri konur. Uzerine sogan ve defne yapradi yerlestirdikten sonra hamsi konur. En
son domates dilimi yerlestirilir. Yagh kagit diizgin bir sekilde sarilir, tepsiye birakilir. Firin 200 dereceye
ayarlanir. Isininca tepsi surtlir, yaklasik 20 dakika pigirilir.
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