é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOMATESLI GUL POGACA

2 adet yumurta

2 su bardagi sit

1 su bardagi sivi yag

1 paket yas maya

1 yemek kasigi seker

1 su bardagi su

Tuz

Yeterince un

Igi igin:

1 domates kabugu (kalin soyulmus)

1 yumurta sarisini ayirip diger malzemelerle yumusak bir hamur elde ediyoruz..

Hamur oda sicakliginda en az 1saat dinlendiriyoruz

Hamurdan yumurta blyUkliginde bezeler alip avug i¢i kadar aglyoruz ve ortasini ayirmadan 3 tane tiggen
kesiyoruz

Domatesi kalin bir sekilde soyup kabugunu Gg¢genlerin genigliginde kesiyoruz ve her t¢genin tzerine domates
kabugu koyuyoruz

Hamurun ortasina 1 tane zeytin koyup ti¢genleri zeytine sararak uglarini birlestirip gll sekli veriyoruz
Uzerlerine yumurta sarisi ¢érek otu susam serpip 1lik firnda en az 15 dk kabartiyoruz sonra 200 dc de
pisiriyoruz.
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