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DOMATESLI FIRIN MAKARNA

250 gr. didik makarna
300 gr. donmus bezelye
200 gr. domates

125 gr. mozarella

1/2 demet, maydanoz, frenk sodani ve feslegen
4 adet yumurta

200 gr. krema

100 ml. st

50 gr. kiyilmig badem
10 dal kekik

20 ml. zeytinyagi

Tuz

Biber

Makarnayi pakette dnerilen sekilde hafif diri haglayin. Sdrenin son 3. dakikasinda bezelyeleri ekleyip beraber
haslayin, soguk sudan gegirin ve sizilmeye birakin. Domateslerin yuvarlak kisimlarini garpi seklinde hafifce
kesin, 10-15 saniye kaynar suda bekletin, soguk sudan gegirin. Domatesleri soyun, yatay ikiye bélin ve sap
kisimlarini kesip ¢ikartin. Mozarellayi stizdirin, kiip seklinde dograyin. Frenk soganini ince halkalar seklinde
dograyin. Maydanoz ve feslegen yapraklarini ince kiyin. Yumurtalari, krema ve sit ile ¢irpin. Tuz ve biberle
tatlandirin. Bir kapta makarnayi, peynir, maydanoz, feslegen ve yumurtalarla karigtirin. 37x32 cm. buyUkliginde
yaglanmig kaliba yayin. Domateslere tuz, biber ekip, makarnanin aralarina yerlestirin. Bademleri yagsiz tavada
devamli karigtirarak altin sarisi oluncaya kadar kavurun, sogumaya birakin. Kekik yapraklarini dallarindan ayirin,
badem ve zeytinyadi ile karistirip, domateslerin Ustline paylastirin. 200°C'de isitilmig firinin alt rafinda 20-25
dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Domatesli Makarna icin tiklayin
ML® Firinda Domatesli Pilav icin tiklayin
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