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DOMATESLI FIRIN MAKARNA

3 ¢corba kagsiJi tereyagdi

1 paket makarna

5 adet orta boy domates

1 adet yumurta

1 su bardag st

1.5 su bardagi beyaz peynir
2 tath kasig tuz

Kabi yaglamak igin:

1 ¢corba kasigi tereyag

Makarnayi tuzlu bol suda haslayin. Stzip kenara alin. Domateslerin kabuklarini soyup halka halka dograyin.
Beyaz peyniri ufalayin. Yumurtay siitle girpin. Gukur bir finn tepsisini tereyagi ile yaglayin. Makarnanin yarisini
tepsiye dokin. Uzerine dilimlenmis domatesleri dizin. Ufalanmig beyaz peyniri, domateslerin tzerine serpin.
Kalan makarnayi da dokuip tizerini bir kagik yardimiyla diizeltin. Yumurtali sGtd makarnanin Gzerine egit bir
sekilde yayin. Kliglk kicUk parcgalar haline getirdiginiz tereyagini da makarnanin tizerine koyun. Onceden
isitilmig 200 derece firinda, Gzeri kizarana kadar pisirin.
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