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DOMATESLI FIRIN MAKARNA

1/2 paket domatesli burgu makarna
1 paket domatesli kremali corba

1 corba kasigi margarin

1 corba kasigi zeytinyagi

1 corba kasigi salca

3 adet domates

Y2 ¢ay bardagdi KOSKA Pekmez

2 adet yesil biber

1 cay bardagi kasar peyniri rendesi
1 tath kasidi feslegen

Tuz

2-3 dal ince kiyllmis maydanoz

Makarna bol tuzlu suda haglanir, stizillr ve soguk sudan gegirilir. Zeytinyagd, sal¢a, ufak dogranmis domatesler
ve biber hafif kavrulur. Bir tencereye iki su bardagi su konur, ocakta kaynayinca domates gorbasi bir su bardagi
soguk suyla eritilip ilave edilir. Koyulasincaya kadar karigtirilarak pisirilir. Yaglanmis firin tepsisine makarna
yayilir, Gzerine pisirilen domatesli sos dokilUr, bir kasik margarin parga parca Uzerine konur. 200 derecelik
firnda 10 dk. pisirilir. Firindan ¢ikarilinca tzerine kasar peyniri serpilir.
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