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DOMATESLI EKMEK

3 adet geri domates

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi feslegen

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 tath kasidi kuru maya

2 su bardagi tam bugday un
1 yemek kasigi ince yulaf

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 dis sarimsak

1 cay bardagdi ilik st

Temiz bir kasenin igine un, kekik, feslegen, yulaf, kuru maya, rendelenmis sarimsak ekleyin.

lyice karigtirdiktan sonra sit ve zeytinyagini ilave ederek yogurun.

Domateslerin kabuklarini soyup yuvarlak dilimlere ayirip hamura ekleyip yogurmaya devam edin.

Ardindan yavas yavas Ilik su ilave edip yogurun tam hamur kivami alinca tzerini kapatip 20 dakika bekletin.
Akabinde avug ici blyUklugiinde parcalara bolin.

Parcalar elinizde hafif yogurup istediginiz sekli verin.

Yagl kagidi firin tepsisine koyup tzerine ekmegi koyun ve 250 derece isitilmig firina verin.

20 dakika sonra ekmekleriniz hazir.
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