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DOMATESLI DUGUN PILAVI

500 gr. piring

3 corba kasi§i tepeleme yag
2 iri domtes

1 tath kasidi tuz

4 Su bardagi et suyu ya da su
300 gram kemiksiz kuzu eti

Eti zar gibi dograyiniz. KiicUk bir kughaneye etle yaglar koyup kapagini kapatiniz. Agir ateste et birakacagi suyu
¢ekip pembe bir hal alincaya kadar zaman zaman karigtirarak 45 dakika kavurup bir kenara ayiriniz.

Pirinci tuzlu 1lik bol suda 2 saat bekletin. Sonra 4-5 defa daha yikayip suyunu stzin. domatesleri rendeleyip
kabuklarini atin. Kiiglk bir kapta 2 dakika kaynatin. Yagi bir tencerede kizdirin. Pirinci ilave edip karistirarak 5
dakika kavurun tuzunu, suyunu ve domatesini ilave edip bir kere kaynatarak kapatip agir ateste 17 dakika
kadar pisirip atesten indirin.

Atesten indirince kavurdugunuz eti ilave edip 1 kere karigtirdiktan sonra 15 dakika demlendirip servis yapiniz.
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