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DOMATESLI DANA

1 kg. dana eti

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
2 ¢orba kasiJi un

2 adet domates

1 adet iri kuru sogan

1 er adet havug, kereviz
yeteri kadar tuz

But tarafindan kemiksiz kugbasindan daha buylk parcalara kestirilir. Tuz, biber konur, 3 kasik kizgin yagda
etler hafif una bulanip, azar azar kizartilir, bir kaba ¢ikartilir. Fazla yagdi stzulir. Kiiguk kesilmis sebzeler
kavrulur. Domates, tuz yeteri kadar suyla orta ateste pisirilir. Pistikten sonra etler bir kaba ¢ikartilir. Suyu
slizgegten slizullr. SUzgecte kalan sebze posalari atilir. Servis yapllir.
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