é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOMATESLI CILBIR

6 Yumurta

3 Domates

2 Corba kagigi sirke

1 Kahve kasigdi toz seker
1 KucUk kalip ekmek
Yeteri kadar tuz, biber

3 Corba kasi§i sadeyad

Icinde kaynar su bulunan orta boy bir tencereye 2 kasik sirke koyun. Yumurtalar birer birer bir k&sede kirin
yumurtayl kAseden kaynar sirkeli suya koyun agir agir 3 dakika kaynatin, delikli diiz kepge ile alin bir havlunun
Ustnde suziniz. Diger yumurtalari aynen pisirin. Ekmegi yanm santim kalinhiginda dilimlere ayirin, 2 gorba
kasigi sade yagda kizartin. Sicak bir tabaga siralayin her dilimin istline bir yumurta soyulmus ve kiigik kiigik
kesilmis domates, 1 ¢corba kasidi sade yag, tuz, biber 1 kahve kasigi toz sekerle hazirlanmig salcadan koyup.
Sicak servis yapiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 19.07.2021
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