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TAZE DOMATESLI BULGUR PILAVI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Adet Domates

2 Yemek Kagidi salca

5 Su Bardagi su

2 Su Bardagi bulgur

2 Adet orta boy sogan

tencerenin icine sivi yagdi ve sana klasik margarini koyup erittikten sonra igine iki adet dogranmis sogani
koyuyoruz. kavrulduktan sonra Gizerine 2 bardak bulguru déklyoruz.birlikte iyice kavurduktan sonra 2 yemek
kasiJ! salcayi ekliyoruz.biraz karistirdiktan sonra Uizerine sicak suyumuzu ekliyoruz ve pismeye birakiyoruz.
suyunun bitmeye yakin oldugunda 1 adet dilimlenmis domatesi daditip tencerenin kapagi kapali bi sekilde
ocaktan alip dinlenmeye birakiyoruz.
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