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DOMATESLI BULGUR PILAVI

2 yemek kasi§i tereyagi

2 su bardagi pilavlik bulgur

2 adet kuru sogan

4 adet domates

1 yemek kasigi domates salgasi
Tuz

Karabiber

Kuru soganlar kip kip dograyin.

Soganlar pembelesinceye kadar margarinle kavurun.

Kiguk dogranmis domates, salga, tuz, karabiberi ekleyip 5 dakika pisirin.

Hazirladiginiz karisima bulguru ilave edip 4 - 5 dakika iyice karigtirin.

3 su bardagi su ekleyip, kisik ateste pisirin.

Suyunu geken pilavi karigtirip, havalandirdiktan sonra 10 dakika demlendirip, servise hazirlayin.
Istege gore, pilavin Uzerini dereotu veya maydanoz ile slisleyerek servis yapabilirsiniz.

ML® Domates Bastl icin tiklayin
ML® Domates Basti (gbrsel)
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