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DOMATESLI BULGUR PILAVI

2 bardak bulgur

1 klicUk bas kuru sogan
2 domates

4-5 kasik sivi yag
1kaslk domates salgasi
1-2 tane yesil sivri biber

Sogan kiictik kiiglik dogranir, yagda pembelestirilir. ince ince dogranan biberler de yagda 6ldrdiliir. Salca ilave
edilerek biraz daha kavrulur. Domatesler rendelenir, tencerede biraz kivamlastirilir. Uzerine kafi miktarda su
veya arzu edilin bir et suyu konulur. Kaynamaya baslayinca suyuna tuzu da atilarak bulgur ilave olunur. Bulgur
suyunu g¢ekince ocak kapatilir. Biraz dinlendirildikten sonra servis yapllir.

ML® Sarimsakh Bulgur Pilavi icin tiklayinML® Sehriyeli Bulgur Pilavi icin tiklayin
ML® Sehriveli Bulgur Pilavi (gérsel)
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