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DOMATESLI BULGUR PILAVI

1 su barda@i bulgur

1 orta boy sogan

2 adet yesil biber

5 adet taze domates

5 yemek kasigi zeytinyagi

Oncelikle zeytinyagini tencereye alip biraz kizdirdiktan sonra istege gore iri veya kiiclik dogradigimiz
soganlarimizi tencereye atip kavurmaya basliyoruz. Soganlarimiz hafifge kavruluktan sonra yine istege gore iri
ya da ki¢ik dogradigimiz biberlerimizi de sodanlara ekleyip kavurmaya devam ediyoruz. Sodanlarimiz
pembelesip pismeye basladiktan sonra rendeledigimiz domateslerimizi tencereye aliyoruz ve 5 dakika agzini
kapatarak pismesini bekliyoruz. Son olarak yikadigimiz suyunu sizdirdigumuz bulgurumuzu tencereye alip tuz
ve karabiber ekledikten sonra Uizerine bir su bardagdi kaynamis suyu da ekleyip tenceremizin kapagini
kapatiyoruz ve pilavimizi kisik ateste suyunu ¢cekene kadar pisiriyoruz. Suyunu g¢ektikten pilavimizin altini
kapatarak 5-10 dakika kadar pilavimizi dinlendirdikten sonra servis ediyoruz.
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