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DOMATESLI BULGUR PILAVI ILE LEZITA KASAP KOFTE

2 su bardagi pilavlik bulgur

3 su bardag: sicak su

1 kuru sogan

1 corba kasigi domates salgasi
2 yemek kasigi siviyag

1 yemek kasigi tereyagi

2 adet domates

2 adet sivri biber

Yarim demet maydanoz

Tuz, kimyon, nane

Bulguru yikayip stiziin ve slizgegte bekletin. Kuru sogani yemeklik dograyin. Domatesleri soyup minik kipler
halinde dograyin. Biberleri ve maydanozu ince ince dograyin. Bir tencerede siviyagdi ve tereyagini isitip sogani
kavurun. Biberleri ve ardindan domatesi ekleyip kavurmaya devam edin. Salgayi ilave edip karistirin. Yikanmis
stizlilmlsg bulguru ekleyin ve tahta kagikla karigtirarak 2-3 dakika kavurun. Tuz, kimyon ve naneyi ekleyin.
Uzerine 3 bardak kaynar sicak su ekleyip karistirin ve kisik ateste suyunu ¢ekene kadar arada bir karistirarak
pisirin. Ocaktan almadan énce kiyilmig maydanozu ilave edip harmanlayin. 10 dakika demlenmeye birakin.
Lezita kasap Kofteleri kizgin yagda 4 dakika kizartip bulgur pilavi ile birlikte sicak olarak servis yapin.
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