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DOMATESLI BRUSCHETTA (ITALYA)

4 dilim ekmek

2 adet domates

8 dal feslegen

1 tath kasigi sirke

3 yemek kasigi zeytinyagi
3 dig sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 cay kasid! karabiber

Domatesleri yikayip minicik kipler seklinde dograyin.

Feslegenleri incecik kiyin ve domateslere katin.

Sirke, 1 yemek kasigi zeytinyagl, ezilmis 2 dis sarimsak, tuz ve karabiberi ekleyip harmanlayin.
Bir slizgece koyup 10 dakika kadar suyunu birakmasini bekleyin.

Ote yandan ekmekleri firinda kizartin.

1 dis sarimsagi ortadan ikiye bolUp sicak ekmeklerin tstine sirtln.

Her bir ekmek diliminin Gzerine yarim yemek kasigi zeytinyagini sirdn.

Suyunu iyice birakmig olan domatesleri ekmek dilimlerinin Gizerine yerlestirin.

Klasik olarak bu sekilde servis edebilirsiniz.

Ama biraz daha Tirk usull yapmak istiyorsaniz 2-3 dakika firinlayip servis etmeniz de mimkdan.
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