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DOMATESLI BIBERLI VE PEYNIRLI BOREK

5 adet yufka

1 su bardag st

3 ¢corba kasigi yogurt

Yarim paket margarin

1 adet yumurta

Bir tabak dolusu beyaz peynir
3 orta boy domates

5-6 adet sivri biber

Domatesleri kiip kiip, biberleri ince ince dograyin. Peynirle karistirin. Bir kapta yag, yogurdu , yumurtanin akini
(sarisini boregin Ustiine stirecegiz) ve stitu bir glizel karistirin.Birinci yutkay yaglanmis tepsinin Gzerine serin ve
kingtirarak tepsiye yerlestirin. Ustline sivi karisimdan sirin. Ug yufkayi sira ile Ustlerine sivi harci koyarak
tepsiye serin. Uglincli katin Gstline peynirli malzemenizi serpin. Tekrar Ustine yufka, sivi ve son kat yufkay!
koyun ve sivimiz kaldiysa iistiine dékiin.Ustiine yumurta sarisini siiriip 170 derecelik firnda 30 dakika pisirin.

Not: isterseniz Ustlerine susam, ¢érekotu veya hashas tohumu atabilirsiniz veya hepsini birden atabilirsiniz.
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