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DOMATESLI BIBERLI MINI COREKLER

https://www.droetker.com.tr

Uzeri igin:

25 - 30 adet kiraz domates

5 - 6 adet sivri biber

1,5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Hamur icin:

4 - 4,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hizli Maya
1 su bardag@ ilik sit

0,5 su bardagi sivi yag

1 yumurta aki

1 cay kasigi tuz

0,5 ¢ay kasigi toz seker
Sirmek igin:

1 yumurta sarisi

1 tath kasigi sat

Domatesleri ortadan ikiye kesin. Biberleri 4-5 cm uzunlugunda dilimleyin.

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine maya p0§et|n| bosaltin ve kasik ile karistirin. Ik sit, sivi yag, yumurta aki, tuz
ve toz sekeri ekleyip yumusak bir hamur yogurun. Hamuru beklemeden 10 esit parcaya bolin. Her birini
yuvarlayip hafif unlanmis tezgahta 8-10 cm ¢apinda agin. Daha sonra ortalari cukur olacak sekilde eliniz ile
bastirarak sekil verin. Pisirme kagidi serilmis firin tepsisine siralayin. Ortalarina bir miktar kasar peyniri rendesi
serpin, domates ve biber dilimlerini siralayin. Uzerlerine de bir iki tutam kasar peyniri serpin. Uzerini ikinci bir
firin tepsisi ile kapatip 15 dakika bekletin.

Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in ¢alistirin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta sarisini sit ile karigtirip hamurlarin bos kalan kenar kisimlarina sdriin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Firindan ¢ikarip 1lik veya soguduktan sonra servis yapin.
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