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DOMATESLI BESAMELLI TAVUK

4 adet Pilic Kalca

2 yemek kasigi sivi yag

1 tath kasigi kimyon

1 su bardagi Sek Taze Kagar (rendelenmig)
Sosu Igin:

3 yemek kasigi Tat Cevizli Ezme
4 yemek kasigi Sek Tereyagi

2 yemek kasigi un

500 ml Sek St (2 su bardagr)
Tuz

Karabiber

Pili¢ kalcalarini ortadan ikiye sonra tekrar ikiye kesiniz. Uzerlerine kimyon serpip kizdirdiginiz sivi yagda pisiriniz
ve firn tepsisine aliniz. Sosu igin derin bir tencerede tereyagini kizdirip i¢ine unu ilave ediniz ve un
pembelesinceye kadar kavurunuz. Un renk alinca i¢ine su, sit, Tat Cevizli Ezme, tuz ve karabiberi ekleyip bir
¢irpict yardimiyla karigtiriniz. Sos kivamina gelene kadar kisik ateste devamli karigtirarak pisiriniz ve tepsinin
icindeki tavuklarin tGizerine dokunuz. En son olarak Uzerine rendelenmis kasar peynirini serpip énceden 185
derecede 1sitilmig firinda Uzeri kizarana kadar pisirip sicak olarak servis ediniz.
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