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DOMATESLI BARBUNYA BALIGI (TAVADA)

8 adet orta boy barbunya
4 adet orta boy domates
16 adet ¢ekirdeksiz yesil zeytin
2 adet dolmalik biber

2 ¢orba kasig!

ince Kiyllmis sogan

2 adet defne yapragi

2 cay kasigi tereyagi

1 cay kasigi biberiye otu
1 bag dereotu yapragi

1 butdn limon

1/4 ¢orba kasigi tuz

Barbunyalari temizledikten sonra tavanin dibini bir miktar yagliyarak baliklari diziniz. Domateslerin kabuklarini
soyup ince ince dograyiniz. Biberleri ortadan yarip temizledikten sonra ince ince dograyiniz, limonlarin
kabuklarini soyarak ¢ekirdeklerini ¢ikariniz ve ince ince dograyiniz. Biberi, limonu, sogani, defne yapragini,
domatesi biberiye otunu, tereotunu, zeytini birlikte baliklarin Gzerine yerlestiriniz ve kisik ateste 10 dakika
pisirerek servis yapiniz.
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