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DOMATESLI BALIK CORBASI

10-12 bardak su

2,5 kg. beyaz etli baligin bas, kuruk ve kemikleri
1 Havug

1 Pirasa

2 dis sarimsak

Kereviz yapragi

40 gr zeytinyadi (1/4 cay bardagi)
50 gr un (1 kahve fincani)

750 gr domates (veya 150 gr salca)
1 tane limon

tuz (1 tath kasig)

2,5 kg kadar beyaz etli baligin basi, kemik ve kuyruklari ayrilir. BiyUk bir tencereye 10-12 bardak su, dogranmis
bir havug, pirasa, bir tane sogan, bir iki dis sarimsak, bol miktarda kereviz yapragi ve ufak pargalara ayriimis
halde baligin bas, kuyruk ve kemikleri konur.

Karigim bir buguk saat kadar pisirilir. Suyun i1sinmasiyla tstliinde meydana gelen képikler bir kepge ile alinir.
Képulklerin ¢iktigi ana kadar suyu ¢ok kuvvetli ateste tutmali sonra altini iyice kismalidir. Baliklar haglandiktan
sonra balik suyu ince bir stizgec¢ten stzilmelidir.

Bundan sonra bir tencereye zeytinyadi ile un konarak 2 dakika kadar kavrulur. Hazirlanan balik suyu, pigiriimig
domates ile tuz ilave edilerek pire haline geliniceye kadar 10 dakika kaynatilir. Limon dilimler halinde
hazirlanarak gorbanin yanina konur.
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