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DOMATESLI BALIK CORBASI

Malzemesi:

1 kg. beyaz etli balik

350 gr. domates

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

2 dis sarimsak

tuz

karabiber

seker

istenildiginde biraz domates salgasi
Yagda kizarmig ekmek

Hazirlanisi:

Bir tencereye su koyun. Ayiklanmig baliklari igine koyun. Harli ateste kaynatin.

Baliklari sudan ¢ikarip ayirin. Suyu slizgegten gegirin. Ve 1 litre suyu ilave edin. Bu arada zeytinyagdini bir kapta
eritin ve dévilmis sarimsagi ve kiguk pargalar halinde kesilmis domatesleri ilave edin. 5-10 dakika kisik ateste
pisirin. Sulu karigima ilave edin. Tuzu, karabiberi ve sekeri ilave edin. 15 dakika kaynatin ve istediginiz takdirde
sekeri ve domates salgasini katin. Hasgladiginiz balik etlerini de ilave edin. Bir ka¢ dakika isittiktan sonra servis

yapin.
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