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DOMATESLI BAHAR KEBABI

2 patates

300 gram bonfile et

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 adet domates

4 adet sivri biber

1 adet sogan

1 su bardag yogdurt

4 dis sarimsak

1 tath kasidi domates salgasi
6 corba kasiJi sivi yag

Oncelikle sivi yagi tavaya alip igine, domatesleri irice dograyip sivri biber ve sarimsakla birlikte 5 dakika kadar
pisirin. Bu arada patatesleri cok ince bir sekilde dograyip glizelce kizartin. Bonfile etleri de parmak seklinde
dograyip hazirlayin. Etleri yagsiz tavada 8 dakika ¢evirerek kizartin, ardindan da tereyagini ekleyip sogan ve
biberle pisirmeye devam edin. Kizartiimig patatesleri tabaga alip Gzerine sarimsakli yogurt ve kézlenmis biberi
ekleyin. Etleri pigirince Uzerine koyup, son olarak domatesli sosu dokUp sicak olarak ikram edin.
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