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DOMATESLI AYVA

10 adet kurutulmus domates
2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

3 adet ayva

1 adet sogan

3 adet sivri biber

1 adet limonun suyu

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag
300 gr. kugbasi et

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 adet domates

1 ¢corba kasigi nar eksisi
Tuz, karabiber

Kuru domatesleri zeytinyaginda 2-3 saat bekletin. Ayvalari soyup dilimleyin, limonlu suya koyun. Dogranmig
sogani sivi yagda kavurun. Kurutulmus domates, sulandiriimis salca, kiip dogranmis domates ve Kiyilmig sivri
biberi ilave edip sote edin. 1 ¢ay bardagi sicak su ekleyip hafif koyulasana kadar pisirin. Ayva ve eti ekleyin. Tuz
ve karabiberini ayarlayip pisirin. Nar eksisi ekleyerek servis yapin.
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