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DOMATESLI ARPA SEHRIYE PILAVI

2 su bardagi arpa sehriye

1 su bardagi domates rendesi

2 su bardagi sicak su (isteyenler et suyu kullanabilir)
1 adet dolmalik kirmizi biber (kapya)

1 adet carliston biber

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasig zeytinyadi ya da sivi yag

Tuz

Biberlerin saplarini kesin, boyuna 2 pargaya béliin. Cekirdeklerini ¢ikarin ve olabildigince esit kiipler halinde
kesin. Tencereye tereyagini ve sivi yagi alip eritin. Ustlne arpa sehriyeyi ekleyip rengi koyulagsmaya ve hafiften
kokusu ¢ikincaya kadar kavurun. Biberleri ekleyip 1-2 dakika daha kavurmaya devam edin. Domates rendesini
ekleyip 2-3 kez karigtirin. Suyunu ve tuzunu ekleyerek karistirin. Kapagi kapali olarak suyunu gekmeye
baslayincaya kadar pisirin. (Biraz islak olacak yoksa dibi tutabilir) Ocagdin altini kapatin. 15-20 dakika kadar
kapagi kapali olarak demlenmeye birakip servis yapin.
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