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DOMATESLI ARNAVUT PILAVI

https://www.arnavut.com

1 kilo domates

1 su bardag piring (tercih 1.5 -2 su bardagi piring)

1 kasik salga (tercin) Normalde domates var fakat daha yogun bir tat i¢in konulabilir
1 sogan

1-2 biber

Yarim ¢ay bardagi yag

2 bardak sicak su

Sislemesi igin 3-4 biber

Tepsi pilavidir fakat ilk olarak malzemeler tencerede kavrulur.

Genisce bir tencereye yagdi konularak, ince kesilmis bir adet sodan eklenir. Soganlar biraz pistikten sonra
sirasiyla dogranmisg biber, 1 kagik salga (tercih), kabugu soyulmus, ince bir sekilde dogranan domatesler
karisima eklenir.

En son piring ilavesiyle biraz kavrulduktan sonra, tepside pismek Uzere karisimimiz hazirlanmisg olur.

Bu karigim genis bir tepsiye alinir ve Uzerine 2 bardak sicak su ilavesi yapilir. Dilerseniz 3-4 adet biber Ustiine
konularak firina verilir.

Yaklagik 20 dakika pisme siresinin ardindan Domatesli Arnavut Pilaviniz hazirlanmig olur{?]
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