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DOMATESLI ACIK BOREK

6 adet kare milféy hamuru

3 adet orta boy domates

1 su bardag@i rende Izmir tulumu
1 tath kasigi kekik

4 corba kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

Domatesler yuvarlak dilimlenir. Yagh kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine tuz, kekik serpilir ve zeytinyagi
gezdirilir. 190 derece firinda yarim saat pigirilir.Milféy hamurlan 3*3 olarak u¢ uca bindirilir. Merdaneyle biraz
acllir. Kenarlari 1 parmak eninde katlanir. Tepsiye yerlestirilir. Domates dilimleri siralanir. Altina rende peynir
birakilir. Domates dilimleri gene siralanir. Bu sekilde blttin hamur kaplanir. 190 derece firinda peynirler erimeye
baslayana kadar pisirilir.
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