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DOMATES YATAGINDA ZEYTINLI KOFTE

600 gram kiyma

1 sogan

3 dis sarimsak

Kekik, kirmizibiber

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz siyah zeytin
2 ¢orba kagsiJi galeta unu

1 kilo domates

4 corba kasigi zeytinyagi

3 dis sarimsak

1 corba kasig seker

Oncelikle kéftesini yapmak igin kiyma, rendelenmis sogan ve kiyilmig siyah zeytinleri karigtirin. Bu karisimin
icine galeta unu, baharatlar ve ezilmig sarimsak ilave ederek yogurun. Kii¢lik kofteler yapin ve firin tepsisinde
kizartin. Bu arada domatesleri yikayip ikiye U¢e bdlin ve tencereye alin. Uzerine sarimsak, zeytinyadi ve sekeri
ekleyip kendi suyunda kapagi kapali olarak 20 dakika pisirin. Servis tabagina alip Uzerine kizaran kofteleri
yerlestirin. Sicak ya da soguk alarak ikram edilebilin bu kéfteye bol maydanoz da ¢ok yakisiyor.
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