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DOMATES VE PEYNIRLI TART

4 kisilik Gerekli malzeme:

4 domates

6 corba kasiJi galeta unu

250 gr tulum peyniri

4 dis sarimsak

6 corba kasiJi zeytinyagi

Tuz,

karabiber,

kekik

Hamur icin:

1.5 kahve fincani yumusatiimis tereyag,
1.5 ¢ay fincani un

4-5 gorba kasigi ¢cok soduk su

Tereyadi, un ve soguk suyu genis bir kapta yogurun. Hamur kivamina gelince 15 dakika dinlendirin. Merdane ile
inceltip 22 cm ¢apindaki tart kalibina yerlestirin.

Sarimsaklari ezin. Domatesleri ve peyniri dilimleyin. Derin bir kasede galeta unu, sarimsak, tuz, karabiber, kekik
ve zeytinyagini karigtirin. )

Hazirladiginiz sarimsakli karigimin yarisini tart hamjjrunun tizerine yayin. Uzerine peynir ve domates dilimlerini
dizin. Kalan karigimi tartin Gizerine yayin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firnda 30 dakika pigirin.
Dilimleyip sicak olarak servis yapin.
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