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DOMATESLI PEYNIRLI TART

https://cook.com.tr

Domates 5 Adet

Yogurt 3 Gorba Kasig!

Klasik Beyaz Peynir 1 Su Bardagi
Kirklareli Kagar Peyniri 1 Kahve Fincani
Misir Unu 1 Gorba Kasigi

Beyaz Soya Unu 4 Su Bardagi
Sofra Tuzu 1 Tutam

Koyun Siti 1 Kahve Fincani
Yumurta 4 Adet

Margarin 200 Gram

Kabartma Tozu 0.25 Gram

Oda isisinda yumusatilmig margarin, 1 yumurtanin sarisi, 1 paket (25 gr.) hamur kabartma tozu, yogurt ve bir
tutam tuzu gukur bir kapta karistirin. Unu ekleyip yogurun ve kulak memesi kivaminda bir hamur hazirlayip,
COOK Aliminyum folyoya sarip, tercihen 1 saat buzdolabinda bekletin. Hamuru un serpilmis tezgahin izerinde
merdane ile agip inceltin. Yaglanmis tart kalibina elinizle bastirarak yayin. Gatalla birkag yerinden delip, tartin
lzerine uyacak sekilde, COOK yagli pisirme kagidi ile kaplayin. Kagidin Gizerine 1 avug nohut yada kuru fasulye
doldurup (agirlik yapmasi igin) énceden isitiimis 200 dereceye ayarlanmis firinda 15 dakika pisirin. Sonra
Uzerindeki COOK yagl pisirme kagidi ve nohutlari disari alip, 10 dakika daha pisirin. Sonra tarti firndan alip
sogumaya birakin.

Domatesleri halka seklinde dilimleyip, cekirdekli kisimlarini temizleyin. Sitl ve 3 yumurtanin sarisini gukur bir
kapta cirpma teli ile ¢irpin. Beyaz peynir, kasar peynir, (ya da dolapta kalan ¢esitli peynirler de olabilir) ve 1
corba kagigr misir ununu da karigima ilave edip karigtirin Hazirladiginiz bu peynirli harci tartin tizerine dokiip
yayin. Uzerine domates halkalarini bosluk kalmayacak sekilde yerlestirin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli
finnda 20 dakika pisirin. Servis tabagina koyduktan sonra istenirse ¢érekotu ile siisleyebilirsiniz.
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