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DOMATES VE KECI PEYNIRLI BOREK

100 Gr Sana Hamurigi

0,5 Su Bardagi su

3 Corba Kasigi rendelenmis cheddar peyniri
1,5 Su Bardagi un

1 Gorba Kasigi zeytinyag!

100 gr kegi peyniri

0,5 Gay Kasigi tuz

5 Adet Domates

1 Adet yumurta sarisi

3 Corba Kasidi galeta unu

Oda 1sisinda yumugamis margarin ve unu bir kapta ekmek kirintisi gériniminde olana kadar karigtirin. Peynir,
tuz ve suyu ilave edip karistirmaya devam edin. Gerekirse fazladan su ekleyin. Hamuru un serpismis bir
zeminde iyice yogurun. Aliminyum folyoya sarip buzlukta 20 dk bekletin. Hamuru merdaneyle 25 cm. gapinda
acin 20 cm ¢apinda yaplanmig tepsiye kenarlari disari tasacak sekilde yerlestirin. Uzerine ¢irpiimis yumurta
sarisi surlp, galeta unu serpin domatesleri soyup dilimleyin. Hamurun Uzerine dizin kegi peynirini domateslerin
Uzerine rendeleyin. Hamurun kenarlarini kapatip kalan yumurta sarisini siirtin énceden isitilmis 180 derecelik
firnda 30 dk. pisirin firndan ¢ikarip Uzerine karabiber serpin ve zeytinyadi gezdirin servis yapin.
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