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DOMATES VE HIYAR SALATASI (FRANSA)

2 blyuUk hiyar (kabuklari soyulmus, boylamasma ikiye ayrilmis ve birer santim enine dilimlenmig)
250 gr domates (kabuklar soyulup ¢ekirdekleri ayiklanmig ve kugbagsi dogranmis)

1+1/2 tath kasig tuz

4 tath kasigi zeytinyagi

1 orta boy sogan (dérde boéllinup dilimlenmig)

1 blyUk dis sarimsak (ince kiyllmis)

2 corba kagsiJi domates salcasi

2 corba kagsiJi sirke

1 kahve kasigi kekik

1 cay kasigi karabiber

Hiyar dilimlerini bir tencereye yerlestirip Ustlerine 6rtecek kadar su koyunuz. 1 tath kasigi tuz serpip tencerenin
agzini kapatarak orta ateste 3 dakika pisiriniz. Tenceredeki suyu ddkerek, salataliklari soguk suda yikayip
kurulayiniz. Genis bir tavada zeytinyadi orta ateste isitiniz. Sogan ve sarimsagi ekleyip 6 - 7 dakika, sodanlar
yumusayincaya kadar kavurunuz. Tavayi atesten alip dogranmis domatesleri, salcayi, sirkeyi, kekigi, biberi,
kalan tuzu ve haslanmis hiyar dilimlerini igine koyarak iyice karistiriniz. Karigimi bir servis tabagina aktarip
buzdolabinda 1,5 saat soguttuktan sonra servis ediniz.

Not: Domates ve hiyar salatasi omlet yada zeytinyagli yemeklerle servis edilebilir.
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