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DOMATES VE EKMEKLI CGORBA

Malzeme:

4 dilim bayat ekmek

yarim cay barda@i Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
2 adet sogan

3 dis sarimsak

2 kg domates

8 su bardagi Bizim Mutfak Tavuk Suyu

2 corba kagsiJi domates salcasi

1 cay kasigi toz seker

5-6 dal feslegen

Bayat ekmekleri 2 cm kaliniginda dilimleyin ve firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitiimis 200 dereceye ayarl
firnda gevreklesinceye kadar 10 dakika pisirin. Yagi buyUk bir tencerede isitin. Dogranmis sodan ve dévulmis
sarimsagi ekleyin. Sodanlar yumusayincaya kadar pigirin. Sonra tzerine kabuklari soyulmus ve dogranmig
domatesleri ekleyip arada bir karigtirarak 10 dakika kadar pisirin. Ekmekten biyUk parcalar koparip tencereye
koyun. Tavuk suyunu, salgayi ve tozsekeri ekleyin. Corba koyulagincaya kadar 15 dakika tencerenin Gzerini
kapatmadan pisirin. Arada bir karistirarak ekmek parcalarinin birbirlerine yapismamasini saglayin. Dogranmis
feslegenleri ekleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:50555 « adi:Domates ve Ekmekli Corba « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:03.05.2024 - 02:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domates-ve-ekmekli-corba-vt38905
http://www.tcpdf.org

