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DOMATES VE BIBER SALCASI (BALIKESIR)

https://www.aksam.com.tr

Domates ve kirmizibiberleri ilk olarak yikayip, ardindan da bi¢aklarla kii¢Uk parcalara bélen kadinlar, sonrasinda
kazanlara dokup bunlari saatlerce kaynatip, karistiriyor. Domates ve biberlerin salgaya dénismesi olduk¢a
zahmetli bir calismayi gerektiriyor.

Salga yapimi igin 6ncelikle domates ve biberleri glizelce yikiyoruz. Biberlerin ¢ekirdeklerini ¢ikiyoruz.
Domatesleri kiigiik pargalar halinde dogruyoruz. Sonra kazana koyup, kaynatma islemine basliyoruz. Kimi
kendisi ezer, kimisi de ezme makinesinden gegirip, sivi hale getirir. Sonra tekrar kaynatip, gtinesin altina
sererek, kurumaya birakiyoruz. Kahvalti ve yemeklerde kullaniyoruz. Ozellikle kirsal bdlgelerde vatandaslar
dayanisma iginde her guin bir evin kiglik salgalarini hazirlayarak iglemlerini tamamliyor.
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