%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOMATES TURSUSU

5 kilogram domates

2 bas sarimsak

Bir avu¢ Arnavut biberi

1 litre sirke

Aldigi kadar su

1 su bardag kadar kaya tuzu
1 tath kasidi limon tuzu

Domatesleri iyice yikayin, ezik kisimlari varsa temizleyin.

Catalla birkag yerinden deldiginiz domatesleri tursu kavanozunuza yerlestirin.
Sarimsaklar soyup dis dis ayirin.

Biberlerin uglarindan kiguk bir kismi kesin.

Biber ve sarimsaklari da kavanoza ekleyin.

Sirkenin igine tuzu ve limon tuzunu ilave edip eritin.

Karigimi domateslerin tizerine bogaltin.

Kavanozun bog kismini icme suyuyla doldurup agzini sikica kapatin.
Tursunuzu gines gérmeyen bir yere kaldirin.

3-4 hafta i¢inde yenebilir kivama gelecektir.
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