%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOMATES TURSUSU

5 kg domates (ne ¢ok olmus ne de ham)
2 bag sarimsak

Bir avug cin biberi

1 litre sirke

Aldigi kadar su

Kaya tuzu

Domatesleri yikadiktan sonra, bir ¢atal yardimi ile birkag yerinden delin. Tursu kavanozuna yerlegtirin.
Sarimsaklari soyun, biberlerin acisinin gikmasi igin uglarini kesin. Biber ve sarimsaklari domateslerin tizerine
ekleyin.

Sirkenin igine 2,5 avug (1 karig kavanoza 1 avug tuz) tuzu eritin ve domateslerin Gzerine dokin. Kalan kisminida
su ile doldurun. Tursu kavanozunu sikica kapatin. 3-4 hafta sonra tursunuz hazir olacaktir.
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