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DOMATES TURSUSU (KIBRIS)

Oguz M. Yorgancioglu

Genelde sonbahar mevsiminde toplanan kigik yesil domateslerden yapilir. lyice yikanan yesil domatesler
kaynamig suya atilir. Iki dakika sonra ¢ikarilip stzilmeye birakilir. Boylarina gére iki veya U¢ parcaya ayrilirlar.
Kavanozlara sirall bir gekilde dizilirler. Kokulu olsunlar diye aralarina maraha (rezgane) pargalari da konur.
Uzerlerini 6rtecek kadar sirke dokuldikten sonra bir yemek kagigi da tuz konup kavanoz sikica kapatilir. Onbes
gUn sonra turgular yenmeg@e hazirdir. Uzerlerine karayag dékulerek yenir.
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