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' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOMATES TOZLU KAHVALTILIK EKMEKLER

https://naturelkaseyirdefteri.com

600 gr un (4 buyuk ¢ay bardad)
1 paket toz maya

1 tath kasigi seker

2 tath kasig tuz

1 klicUk cay bardagi ilik st

1 klicUk cay bardagi sivi yag

3 yemek kasigi yogurt

2 yemek kasigi domates tozu

1 blyUk cay bardagdi ik su

llik su, seker ve maya karistirilir ve bes on dakika bekletilir. Sonra diger malzemeler de eklenir ve yumusak, ele
yapismayan bir hamur yogurulur. (un eklenebilir) Siki sarilip 45 dakika dinlendirilir. Mandalina buyUkliginde
parcalar alinir hamurdan. Gizel yuvarlak bir form verilir ve tepsiye koyulur. Hamur bittikten sonra, bigakla ¢arpi
isareti yapilir. Tepisinin Ustline folyo ¢ekilir ve onun Ustiine de temiz bir bez serilip yarim saat bekletilir. Firin
Isitilir, bezelerin Usttine fircayla biraz su surllir. Sonra bezelerin Ustiline biraz un elenir ve firina surdldr. Firnin
tabanina bir k&se su koyulur. 200 derece de alt Ustll ortalama 35 dk pisirlir. Isterseniz igine peynir koyabilirsiniz
ya da hamuruna kagar peyniri ilave edebilirsiniz.
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