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DOMATES TEPSI MUSAKKASI

1.5 kilo domates

1 cay bardagi siviyag
250 gr kiyma

4-5 adet sogan

1 fincan piring
Kiyllmis maydanoz
Tuz, karabiber

1- Soganlar dogranir. Tencereye siviyag, sogan ve kiyma konulup kavrulur. Bir miktar kavrulunca tuz, yilkanmig
piring, kiyllmig maydanoz katilir. Karabiber ilave edilip atesten alinir.

2- Domateslerin Uzerinden bir kapak acilir. I¢i ve ¢ekirdekleri oyulup bosaltilir.

3- Pigirilen kiymali i¢c domateslerin i¢ine doldurulur. Domatesin Ustinden ¢ikari-lan kapak tekrar oturtulur.
Domatesler tepsiye dizilir.

4- Salga su ile karnistirlip domateslerin tzerine dékulir. Kizgin firina verilip pigirilir.
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