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DOMATES TATLISI

1 kg domates

2 litre su

2 kg toz seker

2 kutu sade dondurma
1 su bardag ceviz
Uzerine:

Toz antepfisti§

Bir litre suyu kaynatin ve domatesleri icine atip, kabuklari soyulana kadar bekletin. Kevgir yardimiyla sudan alip,
kabuklarini soyun ve dérde bdlerek, ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Kalan bir litre su ile toz sekeri kaynatin. Domatesleri
icine katin ve kisik ateste 2-3 saat pisirin. Oda sicakliinda beklettiginiz bir kutu yumusamis dondurmayi orta
blyUklikte bir kabin dibine bogaltin ve lizerine domates ile cevizi dizin. Diger yumusamig dondurmay! tizerine
bosaltin ve derin dondurucuda en az 3-4 saat bekletin. Uzerini toz antepfistigi ile sUsledikten sonra dilimleyerek,
servis yapin.
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