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DOMATES SOSLU BOREK

2 adet yufka

1 adet sogan

200 gram kiyma

1 adet patates

Sosu icin:

3 adet domates

3 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
Tuz, karabiber, kekik

Yufkalar tezgah Uzerinde uzun seritler halinde kesiyoruz. Tavada kiyma ve sogani kavuruyoruz. Rendelenen
patates, tuz ve karabiberle i¢ hazirliyoruz. Bu i¢ malzemeyi sogutup yutkalarin kenarina koyup, muska seklinde
katliyoruz. istenirse kizgin yagda istenirse firinda kizarana dek pisiriyoruz. Domates sosu icin; domatesleri
rendeleyip zeytinyaginda 5 dakika pisiriyoruz. Uzerine ezilmis sarimsak ve baharatlari koyup sosu ocaktan
aliyoruz ve kizarmig bdreklerle servis yapiyoruz.

ML® Soslu Borek icin tiklayin
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