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DOMATES SULU BOREK

250 gr. kiyma

1 sogan

1 tane yesilbiber

1 demet maydanoz
Tuz

Karabiber

3 tane yufka

1 cay bardagdi ceviz

1 cay kasigi yenibahar
2 su bardadi domates suyu
1 su barda@ soda

1 su bardagi siviyag

1 tane yumurta

Kiymay 1 kasik yagla soteleyin. ince kiyilmis biberi, maydanozu, tuzu, karabiberi, yenibahari, cevizi koyup
karistinin. Tepsiyi yaglayin, yufkanin birini yaglanm|§ tepsiye kenarlar sarkacak sekilde yayin. Domates suyu,
soda, yag ve yumurtay cirpip yufkalarin (izerine gezdirin. 2 yufkayi da blziistiirerek koyun. Uzerine domates
sulu karnigimdan gezdirin. Hazirladiginiz kiymadan yayin kalan yufkay gelisiglzel didikleyerek kiymanin GstinG
kapatin, kalan karigimi tizerinde gezdirin. Onceden 200 dereceye kadar isitiimis firnda kizarana kadar pisirin.
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