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DOMATES SOSU (SOGUK)

3 adet orta boy olgun domates

2/3 su bardagdi zeytinyadi ya da aygicek yagi
1/3 su bardag maden suyu

2 yemek kasigi limon suyu

1 adet ince kiyilmig sogan

3-4 sap dogranmis maydanoz

1/2 cay kasigi tuz

¢ok az karabiber

1 dis ince kiyllmis sarimsak

Domatesleri rendeleyin ve genig bir kavanozun igine koyun. Diger malzemeyi birbirine karigtirip rendelenmig
domateslerin Ustiine ddkup karistinin. Iki saat oda sicakliginda tutun. Daha sonra buzdolabinda saklayin.
Kullanilacadi zaman slzerek kullanin.
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