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DOMATES SOSU (SEBZELI)

1/2 su bardag rafine yagi

20 su bardagi su (4 litre)

1 kilo domates sal¢asi

2 ¢orba kagsiJi tuz

1 tath kasidi tozseker

10 su bardag su (veya et suyu)
3 corba kasiJi tepeleme un
Sebze Karigimi:

4 adet iri sogan

250 gram kereviz

250 gram havug

Baharat Torbast:

1 tath kasigi kekik

2 adet defne yapragi

1 tath kasidi fesleden (yoksa istemez)
1/2 tath kasig tane karabiber

1 bag maydanoz sapi ve kokleri
2 dis sarmisak

1) Bir tencereye rafine yagini koyup kizdiriniz ve sebzeleri ilave edip karistirarak 2 dakika kavurunuz.

2) Salcasini ilave edip 2 dakika daha kavurunuz. Sonra bitliin malzemeyi ilave edip kaynatarak 30 dakika
pisiriniz.

3) Unu bir bardak ilik su ile ezip karigtirarak salgaya ilave ediniz. 15 dakika daha kaynatip atesten alarak
icindeki baharat torbasini ¢ikarip atiniz.

4) Normal slizgecten stzdirlp kullaniniz veya sogutarak buzdolabinda saklayip, istediginiz zaman isitip
kullaniniz.

Not: Domates sosu ¢ok ince slizgegten stizdirllmez. Yaz aylarinda arzu eden, yukaridaki formili, 750 gram
domates salgasi ve 1 kilo ortadan yarilip hafif sikilmis taze domatesle yapabilir.
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