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DOMATES SOSU (SALCADAN)

6 kasik zeytinyadi

1 ¢corba kasigi domates salgasi
3 tane taze kirmizi biber

2 dis sarimsak

1 tutam feslegen

tuz

Yag kiicik bir tencereye koyup kizdirin. ince dogranmis sarimsak ve kirmizi biberleri ekleyin. iki-lic dakika
kadar sote edin. Bir kahve fincani su ile ezilmis domates salgasini ilave edin. Kisik ateste on dakika kadar
pisirin. Tuz ve feslegenleri sosa kattiktan sonra 5 dakika daha pisirin. Sicak sicak makarnanin Gzerine doékun.
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