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Malzeme

2 cay kasig1 Bizim Margarin

1 kliclk sogan (Iri dogranmisg)
1 klicUk havug (Dogranmig)

5 ¢orba kasi§i kereviz yapragi
Y2 defne yapragi

Y2 ¢ay kasigi kuru kekik

4 cay kasigi Bizim Mutfak Un
500 gr. kon kase domates

1, Y2 su bardag et suyu

Y2 dis sarimsak

Y2 cay kasi§i tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

Hazirlanisi

DOMATES SOSU

* Et suyu kaynatilir ve ocak kisilarak sicak olarak bekletilir.
* Bizim margarin kiigUk bir kapta eritilir. Sogan, havug, kereviz, defne yapragdi ve kekik dali eklenerek sebzeler

hafif¢e renk alincaya kadar sote edilir.

* Bizim Mutfak un ekleyip, rengi hafif degisinceye ve kumlu bir doku olusuncaya kadar pigirilir.
* Domates ilave edilerek suyunu ¢ekinceye kadar agdir ateste pigirilir.
» Kaynar et suyu azar azar eklenir ve kaynayincaya kadar karistirilir. Sarmisak, tuz ve biber de onularak adir

ateste yaklasik 30 dakika pigirilir.
» Son olarak tel slizgegten gegirilir.

Not: Domates sosunu spagetti ve benzeri hamurigleri, et ve balik gibi birgok yemegin yaninda servis

yapabilirsiniz.
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